
DIAS MENU 1 MENU 2 MENU 3 POSTRE

Creps de pollo y queso con salsa rosa Omelette de  espinaca y queso Spaghuetti Fruta de estación

 con  ensalada

Hamburguesas caseras con moñitas Lasaña vegetariana Spaghuetti Fruta de estación

Milanesas de pescado con papas al horno Rissotto de vegetales Spaghuetti Fruta de estación

Ravioles de verdura con tuco de carne Tarta de choclo  con arroz y ensalada Spaghuetti Fruta de estación

Chivito de pollo al pan con fritas Chivito de pollo al plato con ensalada y fritas. Spaghuetti Fruta de estación

Milanesa de carne con puré Tortilla de papas con ensalada mixta Spaghuetti Fruta de estación

Quesadillas con papas rostti y ensalada Spaghuetti con verduras al wock Spaghuetti Fruta de estación

   mixta

Strogonof de carne Raviolones  de ricota y espinaca Spaghuetti Fruta de estación

con salsa de queso y filetto

Empanaditas de carne Revuelto de zapallito con arroz al ajillo y Spaghuetti Fruta de estación

con revuelto de papa ensalada mixta

Miniaturas de pollo con arroz y tomate Miniaturas de pollo con ensalada Spaghuetti Fruta de estación

12-mar

LUNES -

MIERCOLES -

VIERNES -

05-mar

08-mar

09-mar

01-mar

02-mar

03-mar

04-mar

LUNES -

JUEVES - 11-mar

VIERNES -

MARTES  -

  NUESTRA SELECCIÓN DE MENÚ PARA MARZO 2021 

MARTES  -

MIERCOLES -

JUEVES -

10-mar



Finitos de bondiola con arroz Pascualina con ensalada y arroz Spaghuetti Fruta de estación

Canelones de humita Budín de dos colores con ensalada Spaghuetti Fruta de estación

Pastel de carne con ensalada mixta Omellette de espinaca con arroz y ensalada Spaghuetti Fruta de estación

Sorrentinos caseros de pollo con Miniaturas de pescado con Spaghuetti Fruta de estación

salsa de queso papas asadas y mixta

Chivito de carne al pan con papas fritas Chivito de carne al plato ensalada y fritas. Spaghuetti Fruta de estación

Arroz con pollo al ajillo Hamburguesas de lentejas con ensalada Spaghuetti Fruta de estación

Milanesas de bondiola con puré Graten de calabaza con ensalada Spaghuetti Fruta de estación

Tallarines con albondigas Chop suey de pollo Spaghuetti Fruta de estación

Pollo al horno con moñitas y tomate Croquetas de papa y queso con ensalada Spaghuetti Fruta de estación

Colita de cuadril con verduras al horno Colita de cuadril con ensalada fresca Spaghuetti Fruta de estación

Ñoquis con tuco de pollo. Ñoquis con salsa de queso y Spaghuetti Fruta de estación

ratatouille de verduras.

Tarta napolitana con papas doradas Tortilla de verduras con arroz y ensalada Spaghuetti Fruta de estación

Lasaña de carne Zapallitos rellenos de humita Spaghuetti Fruta de estación

acompañado de ensalada fresca

JUEVES -

VIERNES - 26-mar

25-mar

MARTES  -

MIERCOLES - 24-mar

VIERNES -

MARTES  - 23-mar

18-mar

19-mar

JUEVES -

LUNES -

17-marMIERCOLES -

MARTES  -

15-mar

16-mar

LUNES - 22-mar

MIERCOLES - 31-mar

LUNES - 29-mar

30-mar



ABONOS MENSUALES CORRESPONDIENTES A MARZO 2021,  20 DÍAS HÁBILES: Menú chico $ 3384 - Menú mediano $ 4446 - Menú grande $ 4914.

el no tener que encargarse de adecuar el salón para la reunión ni acondicionarlo para el reintegro de las actividades curriculares 

Brindando un espacio adecuado en el salón del comedor diario, con una  gastronomía saludable elaborada en el momento, con la opción de propuestas temáticas

 y  todo lo que quieras anexar para que a la hora del recreo (tu día en el colegio sea especial), cumpliendo con los protocolos establecidos por del M.S.P.

donde el niño/a tiene un tope de consumo diario y/o productos permitidos previamente acordado con ustedes. INFORMATE EN CANTINAS O POR EL CEL 099693723.

SERVICIO DEL COMEDOR

 siendo todo empaquetado de forma individual

PROMO CUMPLEAÑOS:  Today is your day, es una propuesta diferente a la hora de festejar tu cumpleaños en el cole.

COSTO MENÚ DIARIO: Menú chico $188 - Menú mediano $247 - Menú grande $273. 

INFORMACIÓN

BREAK SNACKS:  Una solución fácil a la hora de las meriendas. Estimados padres Break Snake es un sistema de cuponera el cual funciona con un sistema de cuenta corriente  

Beneficios de esta propuesta:  Generar un espacio físico específico para dicha ocasión.Evitar el consumo de alimentos en el aula, así como facilitar al docente 

 Promover la alimentación saludable, unificando criterios, evitando el consumo de productos no deseados.

 Facilitar a los padres a la hora de la compra y el traslado de los productos alimenticios. INFORMATE EN CANTINAS O POR EL CEL 099693723.




